
İş Birlikleri

Projeyi Uygulamak ve Geliştirmek İçin Öneriler

Atık toplama için uygun alanların oluşturulması
Atıklarımız hakkında bilgilendirme yapılması 

Atıklarımızın mesleğe yönelik ders içeriklerinde 
de ele alınması 

Tüm okul bileşenlerinin projeye dahil edilmesi

Tüm süreçlerde yeni gönüllülerin davet edilmesi

İşletmelere de sıfır atık eğitimi verilmesi

Yararlanıcılar ve Uygulayıcılar Proje Hakkında Neler Düşünüyorlar?

Okulumuzun yiyecek içecek 
atölyelerinde, Bornova 
uygulama oteli mutfağında ve 
çevremizde yiyecek üretimi 
yapan esnafımızda çöpe giden 
çiğ gıda artıklarının çok olduğunu 
fark ettik, projemizi bu konuya 
odaklamaya karar verdik. 

Okulumuzdaki öğrencilere, 
öğretmenlere ve çevre 
esnafımıza yönelik olarak çiğ 
gıda artıkları konusunda 
farkındalık çalışmaları yaptık. 
Lavabolara dökülen atık 
yağların toprağa ve suya 
verdiği zararları paylaştık. 

Okulumuzdaki öğrencilerden evlerinde 
ve atölyede çıkan atık yağları 
toplamalarını ve okula getirmelerini 
istedik. Gelen yağları bir varilde topladık 
ve bu yağlarla çeşitli renklerde ve 
şekillerde sabunlar yaptık. Yağ getiren 
ve getirmeyen herkese bu güzel 
sabunlardan hediye ettik.

Doğal gübreleri elde ettikçe 
okulumuzun botanik bahçesini 
canlandırıyoruz. Ayrıca bu gübreden 
tarımla uğraşan öğretmenlerimize, 
öğrenci velilerimize ve esnafımıza 
hediye ediyoruz. Bu şekilde üretebilen 
bir toplum bilincinin oluşmasını için 
kaslarımızı güçlendiriyoruz.  

Çiğ gıda artıklarını ise okul 
bahçesinde uygun bir yere çukur 
kazarak düzenli olarak biriktirdik ve 
çürümelerini sağladık. Ayrıca projeye 
sonradan dâhil ettiğimiz çalışkan 
kırmızı solucanlarımızı asitli 
olmayan besin atıklarıyla besleyerek 
gübremizi zenginleştirdik.

Okulumuzda ve okulumuza bağlı uygulama otelinde 
çıkan gıda artıklarını değerlendirerek doğanın kendini 
onarması için destek sunmayı amaçladık, çünkü her 
atığın çöp olmadığına inanıyoruz. Doğadan 
aldıklarımıza bir borç gözüyle bakıyoruz, bu yüzden 
aldıklarımızın bir kısmını doğaya geri kazandırarak bir 
dönüşümün parçası olmak istedik. 

Okul Adı: Alsancak Nevvar Salih 
İşgören Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
Proje Adı: Gıda Artıklarımızı Yeşil Bitkiye, 
Atık Yağlarımızı Sabuna Dönüştürüyoruz

İZMİR
 4.321.000

2 m
Nüfus:
Rakım:

Okulumuzdaki çırak öğrenciler, öğretmenler, yakın 
temasta olduğumuz usta öğreticiler, okulumuzun, 
uygulama otelimizin ve okul kantinimizin çalışanları, 
paydaşımız olan yiyecek içecek alanında hizmet 
veren esnafımız ve yaptığımız sabunları hediye 
ettiğimiz otel misafirlerimiz projemizin hedef 
kitlesini oluşturdu.

Amaç

Hedef Kitle

Proje Bilgileri

70 litre atık yağ toplandı,

30 kilo sabun yapıldı,

130 kilo gıda artığı ile kompost yapıldı.

Proje için 66 çırak öğrenci,
15 öğretmen, 4 okul çalışanı ve

500 kırmızı solucan çalıştı;

Yaptığımız bu 
çalışma hepimize çok iyi 

geldi, aldığımız olumlu 
yorumlar umutlarımızı yeniden 
canlandırdı. Otel mutfağımızda 

ve atölyelerimizde atılan 
çöp miktarı azaldı. 

Atık 
üretmemize sebep 

olan tüketim 
tercihlerimizi gözden 
geçirmek sürdürülebilir 
çözümler bulmamız için 
bizi çok tetikledi.

Çevre Esnafımız 4 Kişi Bornova Uygulama Oteli Çalışanımız 4 Kişi

Çok değerli gübre 
olma potansiyeli olan gıda 

artıklarımızı çöpe attığımızı, atık yağ 
gibi toprağa, suya ve canlılara zarar 
veren maddeleri ise lavabolara 
döktüğümüzü; tüm bunları yaparken 

doğaya karşı ne denli duyarsız 
hâle geldiğimizi fark ettik.

‘Bu yayın, Avrupa Birliği tarafından finanse edilmektedir. İçeriği yalnızca Expertise France’ın sorumluluğundadır ve her zaman Avrupa Birliği'nin görüşlerini yansıtmaz.’
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